Insalata mista 6€ Dolce della casa 10€
Mixed salad Sweet of home

Patate Fritte ™ 8€ Frutta di stagione 1€
French fries Fresh fruits

Patate al forno 10€

Baked potatoes

Verdure di stagione 12€

Seasonal vegetables

[ 4
Espresso 2,50€ @C

Salad Contorni

Soft Drink Dessert

Caponata: Fresella, pomodorini melanzane sott'olio, olive verdi & 14€ Decaffeinato 3€ RISTORANTE CAPRESE
Caponata: Fresella, cherry tomatoes aubergines in oil, green olives Acqua minerale/frizzante 5,50€
Caesar salad: lattuga, pollo, scaglie di formaggio, & " @) 18€ 0751 s N \
crostini di pane, acciughe, uovo sodo Coca-Cola 5,50€ "‘“
Caesar salad: lettuce, chicken, cheese shavings, croutons, Fanta 5,50€
anchow'es, hard—.bOIled 25 . H Sprite 5,50€
Vegetariana: ceci, asparagi, pomodorini, feta, 20€ Schweppes Tonica 6€
fiori di zucca, olio evo, pepe S
; ' ' chweppes Lemon 6€
Vegetarian: chickpeas, asparagus, cherry tomatoes, e m en u
" : Schweppes Soda 6€
feta, zucchini flowers, evo oil, pepper )
Schweppes Ginger 6€
Schweppes Tassoni 6€
Spremuta d’arancia 6,50€
Limonata 6,50€
Red Bull 7€
Allergeni
In alcuni piatti potrebbero esserci traccia di questi allergeni COPERTO
In some dishes there may be traces of these allergens 4.00 €
o sesamo @ Guine ¢ [mASSde & GOR D o™ & b & e O b
. . Prodotto esce Anidride X e
B oud D sheligsn & o e moduct A e o @ £0g

# Questo prodotto puo essere decongelato
This product can be defrosted



Polipetti alla Luciana 22€
Polipetti veraci con crostini di pane, pomodorini, olive e capperi
Small octopuses with toasted bread, cherry tomatoes, olives, capers

Impepata di cozze 18€
Cozze, pepe, crostini di pane

Mussels, pepper, croutons

Polpo all'insalata 24€
Polpo verace, sedano, rucola, carote, prezzemolo, olio evo

Octopus, celery, arugula, carrots, parsley, evo olil

Alici marinate 16€
Alici marinate servite su letto di rucola
Marinated anchovies served on a bed of rocket

Pesce spada marinato 22€
Pesce spada marinato servito su letto di rucola
Marinated swordfish served on a bed of rocket

Salmone marinato 20€
Salmone marinato servito su letto di rucola
Marinated salmon served on a bed of arugula

Tagliere di mare 40€
Speck di pesce spada, salmone affumicato, bresaola di tonno, polpo all'insalata
Smoked swordfish speck, smoked salmon, tuna bresaola, octopus salad

Parmigiana di melanzane 15€
Melanzane, mozzarella, basilico, salsa di ragu napoletano,

formaggio grattugiato, sale, pepe

Eggplant, mozzarella, basil, Neapolitan ragu sauce,

grated cheese, salt, pepper

Caprese 18€
Pomodoro, mozzarella, origano, basilico
Tomato, mozzarella, oregano, basil

Bruschette miste dell’isola 14€

Pane, pomodorini, basilico, zucchine alla scapece, caciocavallo, polpo e burrata
Bread, cherry tomatoes, basil, cooked courgettes, and caciocavallo, octopus and burrata

Bruschette ai pomodorini e basilico 10€
Pane, pomodorini, basilico, aglio, origano fresco, sale, olio extra vergine di oliva

Bread, cherry tomatoes, basil, garlic, fresh oregano, salt, extra virgin olive oil

Questo prodotto puo essere decongelato
This product can be defrosted

Tagliere di terra 35€
Parmigiana di melanzane, bruschette miste, zucchine, fagioli alla mexico,
prosciutto crudo, salame, pancetta, mozzarella di Bufala

Eggplant parmigiana, mixed bruschetta, zucchini, mexico-style beans,
prosciutto, salami, pancetta, buffalo mozzarella

Scialatielli ai frutti di mare 25€
Scialatielli di pasta fresca con selezione di frutti di mare e molluschi
Fresh scialatielli pasta with a selection of seafood and shellfish

Spaghetti alla nerano 18€
Spaghetti con zucchine, formaggi e mentuccia fresca

Spaghetti with zucchini, cheese and fresh mint

Trofie alla genovese di mare 25€
Pasta fresca, cipolle ramate con pescato del giorno e frutti di mare

Fresh pasta, coppery onions with catch of the day and seafood

Paccheri al baccala 25€
Pasta con baccala, pomodorini, olive nere e capperi

Pasta with cod, cherry tomatoes, black olives and capers

Risotto agli scampi 28€
Risotto carnaroli mantecato con bisque di scampi

Carnaroli risotto creamed with scampi bisque

Fusilli allo scarpariello 16€
Fusilli con pomodoro, basilico, peperoncino e formaggi grattuggiati

Fusilli with tomato basil, chili pepper and grated cheese

Spaghetti alla chiummenzana 16€
Spaghetti con pomodorino fresco ed origano

Spaghetti with fresh cherry tomatoes and oregano

Ravioloni capresi con pomodorini rossi e gialli del Vesuvio 25€

Ravioloni ripieni di ricotta e maggiorana con pomodorini e basilico
Ravioli stuffed with ricotta and marjoram with cherry tomatoes and basil

Paccheri alla genovese 22€

Pasta con cipolle ramate e carne di manzo
Pasta with coppery onions and beef

Ziti spezzati al ragu napoletano 20€

Ziti con ragu napoletano di pomodoro e basilico
Ziti with neapolitan tomato and basil ragu

Questo prodotto puo essere decongelato
This product can be defrosted

Gnocchi alla sorrentina 18€
Gnocchi di patate, salsa di pomodoro, mozzarella, formaggio grattuggiato

e basilico fresco .
Potato gnocchi, tomato sauce, mozzarella,grated cheese and fresh basil

Piatto dello chef del giorno Prezzo in base
Chef's dish of the day alla pietanza
Baccala alla napoletana 22€

Baccala con salsa di pomodorini, capperi, olive nere
Salted cod with cherry tomato sauce, capers, black olives

Fritto misto di gamberi e calamari 28€

Gamberi, calamari impanati con farina
Shrimp, calamari, breaded with flour

Gamberoni 26€
4 gamberoni alla brace o all’acqua pazza con pomodorini
4 grilled Ring prawns or cooked “acqua pazza” style with cherry tomatoes

Polpetta liverese 16€
Impasto di carne di manzo con uova, formaggio grattuggiato,

prezzemolo, uvetta, pane raffermo con salsa di pomodoro

Beef mixture with eggs, grated cheese, parsley, raisins,

stale bread with tomato sauce

Tagliata di manzo 25€
Manzo con rucola, pomodorini e scaglie di formaggio a scorza dura
Beef with rocket, cherry tomatoes and hard cheese flakes

Cotoletta milanese 15€
Carne di maiale, impanata e fritta servita con patatine fritte
Bone-in veal chops, breaded and fried

Misto di carne al ragu napoletano 18€
Mix di carne di manzo cotto con ragu napoletano al pomodoro
Mixed beef cooked with neapolitan tomato ragu

Secondo del giorno Prezzo in base
Main meal of the day alla pietanza
MENU GLUTEN-FREE Prezzo in base
Primo/secondo piatto del giorno senza glutine alla pietanza

Gluten-free first/main course of the day

Questo prodotto puo essere decongelato
This product can be defrosted



